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FOOD TECHNOLOGY

SCOPO: assicurarsi che il personale entri negli ambienti di produzione alimentare dopo che ha
preso le giuste misure igieniche obbligatorie, prima di ottenere l'accesso.

* Disegno e finitura igienica (linee guide EHEDG)

* Spazzole approvate HACCP/IFS con 4 anni garanzia standard

* Dose di disinfettante di entrami lati delle mani

*» Segnale LED ed acustico quando la chimica e esaurito

* Scalini integrati oppure in versione ad incastro

* Installazione facile Plug-n-play

* VVersioni con servizi a destra (R) o sinistra (L)

* Predisposti per collegamento con marcatempo o software di controllo d’accesso
* Tutti i tempi della macchina modificabili

HACCP INTER
>

QSTABLE%
> 2

- < Warranty
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Domande principali da porre al cliente
per configurare l'ingresso igienico

ENTRANDO IN PRODUZIONE

Che livello di controllo igienico vuoi avere prima che i dipendenti entrino nella produzione?
Lavaggio mani? Disinfezione mani? Pulizia meccanica delle suole, disinfezione suole?

Quante persone devono passare da ogni entrata?

In quanto tempo devono passare per ogni entrata?

Quanto spazio hai a disposizione?

USCENDO DALLA PRODUZIONE

Che tipo di contaminazione vuoi filtrare?
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ENTRANDO IN PRODUZIONE

Sapone
" Tornello

(N Lavaggio e asciugatura mani
L, Disinfezione mani

s pulizig e disinfezione suole

b Tornello
b Produzione
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USCENDO DALLA PRODUZIONE
Lavaggio/pulizia grembiuli
L Lavaggio/pulizia stivali
s, pulizia e disinfezione suole
b Lavaggio e asciugatura mani
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3
Disinfezione mani )
Asciugatura mani

Puhzla
meccanica suole
dlslnfezmne
chimica suole

1
Sapone e
lavaggio mani
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F‘ Versione ad incastro
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5
Pulizia meccanica
suole
+
disinfezione
chimica suole

s

2
Lavaggio mani

4
Disinfezione mani

3
Asciugatura mani

1
Dispenser sapone
+ tornello
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Versione ad incastro
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64 persone al minuto
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PRODUCTION _.
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HACCP INTERNATIONAL
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250 persone in circa 2 minuti
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60 persone in circa 2 minuti
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30 persone in circa 2 minuti
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T WOMEN
LOCKERS | LOCKERS

LTI
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g 200 persone in circa 6 minuti
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@ E’pr ess User capacity for personal hygiene equipment

www.elpress.com

HDT DZW DZW-HDT DZW-HDT-EDSW DzZD DZD-HDT
25-30 per minute 30-35 per minute 20-25 per minute 20-25 per minute 25-30 per minute 20-25 per minute
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SANICARE SANICARE-B SANICARE-D SANICARE-DYSON SANICARE-DYSON-B/D SANICARE-TAP-B
4-5 per minute 4-5 per minute 4-5 per minute 4-5 per minute 4-5 per minute 4-5 per minute

COMBI-BB-D COMBI-BB-DD COMBI-BD-D COMBI-BD-DD SANICARE-DYSON-COMBI

20-25 per minute 40-50 per minute 20-25 per minute 20-25 per minute Inbound: 4-5 per minute
Outbound: 20-25 per minute
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4-5 persone al minuto
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20-25 persone al minuto

4 persone circa al minuto per ogni rubinetto
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40-50 persone al minuto

4 persone circa al minuto per ogni rubinetto y
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